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зимнее покрытие чума
из шерсти оленя

столб,  который служит
опорой для чума,  является
священным местом в доме

охотничьи нарты всегда
стоят отдельно.  их лыжню
обрабатывают л,ампой
для большей скорости

череда нарт нужна
при миграции всей
семьи во время смены
сезона или перегона
оленей.

в начало запрягается
3-5 пар оленей

(симзы —  центральный шест,
опора чума )

(л,ампа —  часть шкуры снятая,
с ног взрослого животного)
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Р Е С ТО РА Н  М У З Е Й  « Ч У М »   —

Е Д И Н С Т В Е Н Н Ы Й  В  С В О Е М  Р ОД Е
Р Е С ТО РА Н  С Е В Е Р Н О Й  К У Х Н И ,
У Н И К А Л Ь Н О Е  З А В Е Д Е Н И Е
Н Е  ТО Л Ь КО  Д Л Я  Т Ю М Е Н И ,
Н О  И  Д Л Я  Р О С С И И ,  Н АС ТОЯ Щ А Я
В И З И Т Н А Я  К А Р ТО Ч К А  ГО Р ОД А

А Л Е КС А Н Д Р  БА Р М А Н Ж Е Е В
УПРАВЛЯЮЩИЙ РЕСТОРАНА

Н АТА Л Ь Я  Т РА П Е З Н И КО В А
ШЕФ-ПОВАР РЕСТОРАНА

работает с самого открытия заведения,
настоящее лицо ресторана -  музея «Чум».
Именно он знает о каждой детали
в интерьере и о каждом ингредиенте
в блюдах.  Он с удовольствием проведет
для вас экскурсию по ресторану
и расскажет обо всех экспонатах,
привезенных с экспедицией на Север,
а также подаренных постоянными
гостями. То,  какой заботой и теплотой
вас окружат в ресторане,  несомненно,
заслуга Александра,  не зря ресторан-
музей «Чум» из года в год возглавляет
всевозможные ресторанные рейтинги.

Настоящая волшебница северной кухни.
Многие годы она изучает исконные
рецепты народов Севера и доказывает,
что северная кухня не только по-своему
интересна и самобытна,  но и многообразна
и даже очень изыскана в сов ременной
интерпретации.  Философия ее меню
базируется на сезонности местных
продуктов,  даров леса,  рек и озер.  Она
уверена,  что суровая северная природа
может быть источником самых ярких
гастрономических впечатлений !



Р Е С ТО РА Н  М У З Е Й  « Ч У М »   —

О Т М Е Ч Е Н  М Н О ГО Ч И С Л Е Н Н Ы М И
Н А Г РА Д А М И

Р Е С ТО РА Н  М У З Е Й  « Ч У М »   —

П Р Е Д С ТА В Л Я Е Т  Р Е Г И О Н  С А М Ы Х
М АС Ш ТА Б Н Ы Х  М Е Р О П Р И Я Т И Я Х
С Т РА Н Ы :

П Р О  Р Е С Т О РА Н  М У З Е Й  « Ч У М »   —

С Н И М А Ю Т  Т Е Л Е П Е Р Е Д АЧ И
И  Ф И Л Ь М Ы :

«Чум» с честью прошел 
проверку телепрограммы 
«Ревизорро» и Лены Летучей
в Тюмени

Является обладателем 
Сертификата качества 
2015-2018  
от международного сайта для 
путешественников TripAdvisor  
и занимает на сайте почетное 
первое место среди всех 
ресторанов Тюмени

Входит в список «Лучших 
ресторанов за пределами двух 
столиц» по версии
международного журнала о 
путешествиях Conde Nast  Travel ler

В августе 2015 года о «Чуме» 
написал журнал VOGUE
в рамках обзора 
о новой русской кухне

В 2017 году вошел в гид
SPOON  «100 лучших ресторанов 
России»

Победители в спецноминации 
винных журналистов и 
журнала «РестораторШеф» в 
конкурсе Лучших винных карт 
2018 года Российской Ассоци-
ации Сомелье

В марте 2021 года о «Чуме» 
написал журнал National  
Geographic  в  обзоре по 
Тюменской области

В 2020-2023 «Чум» вошел в 
ТОП-50 ресторанов по Уралу 
и ТОП-100 ресторанов по 
России по версии престижной 
премии WHERETOEAT,  а  также 
в 2022 году вошел в ТОП-10  
ресторанов по Уралу

restoran guide

100 лучших
ресторанов России

Съемка в программе «Доброе 
утро» на Первом канале

Съемка в программе «Повара 
на колесах» со знаменитыми 
шеф-поварами Антоном 
Кочурой и Романом Палкиным 
на Первом канале

Съемка в программе «Поедем, 
поедим !» с Федерико Арнальди 
на канале «НТВ»

Съемка в программе «Руссо 
Экспрессо» на телеканале 
«Пятница» с ведущими 
Романом Каграмановым и 
Тимуром Родригезом, а также 
второй выпуск с Региной 
Тодоренко

Съемка в программе «Пробный 
переезд» от телеканала 
«Пятница» с Анфисой Черных
и Антоном Зайцевым

Съемка в программе «100 мест,  
где поесть» от телеканала 
«СТС» со знаменитым
шеф-поваром Александром 
Бельковичем

POP UP проект ресторана 
«Чум» в рамках Петербургского 
международного
экономического форума

Фудтрак ресторана «Чум»
на гастрономическом фестивале 
Gastreet  в  Сочи на Красной 
Поляне
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Д Е Л И К АТ ЕС Ы

ТА Р ТА Р  И З  О Л Е Н И Н Ы
С  Г Р Е Н К А М И

200 гр. 1  1 3 0 . -

оленина, сыр пармезан,
масло оливковое,

соевый соус, каперсы,
лук красный, брусника,

микрозелень

бородинский хлеб

«изображение
медведя»
(орнаменты манси)
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С Е Л Ь Д Ь  П Р Я Н О Г О  П О С О Л А
( М Е С Т О   В Ы Л О В А  -  Р .  С О С Ь В А )
с отварным картофелем и маринованным луком

Блюдо с основания ресторана

250 гр. 1  2 3 0 . -

А С С О Р Т И  И З  Р Ы Б Ы  
муксун с/с, муксун х/к, стерлядь г/к,
нельма с/с, омуль с/с, нерка х/к, лист салата,
зелень, лимон, маслины

315 гр. 2  9 5 0 . -

А С С О Р Т И  М Я С Н О Е
И З  Д И Ч И
варено-копченая оленина, сердце оленя
варено-копченое, язык оленя, ростбиф
из оленины, колбаса домашняя из мяса косули
с брусникой моченой, зелень

285 гр. 2  9 2 0 . -

Р О С Т Б И Ф  И З  О Л Е Н Я  
с домашней горчицей,  сливочным сыром
и брусничным соусом

100 гр. 9 8 0 . -

река Сосьва



Блюдо на 3 персоны

Блюдо на 4 персоны

Р Ы Б Н О Е  А С С О Р Т И
муксун, нельма, стерлядь, щука, томаты,
перец сладкий, баклажаны, кабачки,
грибы белые, лист салата, пармезан,
лимон, сливки

1 800 гр. 9  4 9 0 . -

М Я С Н О Е  А С С О Р Т И
сердце оленя, косуля, белые грибы,
язык оленя, кабан, оленина, бекон,
кедровый орех, ягодный соус,
картофель, сливки

1 300 гр. 9  9 9 0 . -

Ж А Р К О Е  П О - О Х О Т Н И Ч Ь И
С  М Я С О М  К О С У Л И

900 гр. 4  2 4 0 . -

БЛЮДА
НА КОМПАНИЮ 

« Д Р У Ж Б А  С Е В Е Р Н Ы Х
Н А Р ОД О В  —  К А К  Р Е К И
П ОД О  Л Ь Д О М :  С В Е Р Х У
К А Ж Е Т С Я  З А М Е Р З Л И ,
А  В Н У Т Р И  Т Е Ч Е Н И Е
В Е Ч Н О Е . »  

«изображение
мужчины»
(орнаменты манси)



Б Л ЮД А
НАРОДОВ СЕВЕРА

А С С О Р Т И  И З  С Т Р О ГА Н И Н Ы
С  Т РА Д И Ц И О Н Н Ы М  М А К А Л О М
( С О Л Ь ,  П Е Р Е Ц )  Н А  Л Е Д Я Н О Й  Г Л Ы Б Е

200 гр. 2  2 9 0 . -
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оленина

Рекомендуем к строганине фирменные настойки,
приготовленные нашими мастерами по старинным
северным рецептам

муксун

стерлядь

нельма

«олень»
(орнаменты манси)
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« С Ь Е Ш Ь  С Т Р О ГА Н И Н У  —
П О Й М Е Ш Ь  С Е В Е Р.
П ОД Е Л И С Ь  С Т Р О ГА Н И Н О Й
—  П О Й М Е Ш Ь  Л ЮД Е Й . »  

С Т Р О ГА Н И Н А
И З  Н Е Л Ь М Ы

100 гр. 1  1 9 0 . -

нарезаем в зале по предзаказу 

С Т Р О ГА Н И Н А
И З  С Т Е Р Л Я Д И

100 гр. 1  0 8 0 . -

С Т Р О ГА Н И Н А
И З  М У К С У Н А

100 гр. 9 7 0 . -

Строганина,  или как ее еще называли
в старину,  «струганина» —  это нарезанная
стружкой замороженная рыба,  одна
из основных блюд северной кухни
и уже давно пользуется популярностью
у гостей поскольку позволяет сохранить
неповторимый вкус и качество рыбы. 

С Т Р О ГА Н И Н А  И З  М Я С А
С Е В Е Р Н О Г О  О Л Е Н Я ,
С  П О Д М А Р И Н О В А Н Н Ы М
Л У К О М  И  Б Р У С Н И Ч Н Ы М
С О У С О М

130 гр. 6 7 0 . -



ХО Л ОД Н Ы Е
ЗА К УС К И

150 гр.

150 гр. 9 9 0 . -

Ф О Р Ш М А К
И З  К О П Ч Е Н О Й
Р Ы Б Ы

155 гр. 9 5 0 . -

А Р О М АТ Н О Е  С А Л О
С  Ч Е С Н О К О М  И  Г Р Е Н К А М И

4 6 0 . -

П А Ш Т Е Т  И З  М Я С А  Д И Ч И
С  Х Р У С Т Я Щ И М  Х Л Е Б О М
И  Л У К О В Ы М  В А Р Е Н Ь Е М

Г Р У З Д И
С У Х И Е  С О Л Е Н Ы Е
С  М А Р И Н О В А Н Н Ы М
Л У К О М  И  С М Е Т А Н О Й

230 гр. 7 7 0 . -



Х Р У С Т  С  Т Р Е М Я
В И Д А М И  И К Р Ы
икра красная, икра щуки, икра палтуса,
бородинский хлеб, сливочный сыр

130 гр. 1  1 9 0 . -
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Х О Л О Д Е Ц
И З  М Я С А  Д И Ч И
С О  С Л И В О Ч Н Ы М  Х Р Е Н О М
И  З Е Л Е Н Ы М  М А С Л О М

300 гр. 6 3 0 . -

А С С О Р Т И  И З  С О Л Е Н И Й
огурцы малосольные, помидоры,
маринованный перец, квашеная
капуста, растительное масло,
микрозелень

400 гр. 4 3 0 . -

Г Р И Б Н О Е  А С С О Р Т И
С  З О Л О Т И С Т Ы М
К А Р Т О Ф Е Л Е М
грузди соленые, маринованные белые грибы, 
маслята маринованные, картофель, сметана

450 гр. 1  5 2 0 . -



СА Л АТ Ы «КАЖДЫЙ ЛИСТ —  СЛЕД
ЗВЕРЯ, КАЖДАЯ ЯГОДА
—  СОЛНЦЕ, ПОЙМАННОЕ
В КУЛАК, А ТОНКИЕ
ЛОМТИКИ ОЛЕНИНЫ —
КАК СТРЕЛЫ, ЧТО НЕСУТ
В СЕБЕ СИЛУ ТАЙГИ.» 

«узор чешуи окуня»
(орнаменты манси)

С А Л АТ  С  Т О М АТА М И
Ч Е Р Р И  И  А Д Ы Г Е Й С К И М
С Ы Р О М

200 гр. 6 2 0 . -

Вкус настоящей Сибири! 

Готовится по рецепту
с основания ресторана

170 гр.

С А Л АТ  « С А Г У Д А Й »
нежное филе слабосоленого муксуна,
пикантная кислинка маринованного лука
и  свежий  микс  листьев  салата, 
легко  заправленные  лимоном

8 5 0 . -

С А Л АТ
С  К О П Ч Е Н О Й  Н Е Р К О Й

160 гр. 7 3 0 . -

С А Л АТ  С  К О П Ч Е Н О Й
У Т К О Й  И  М О Р О Ш К О Й

170 гр. 8 2 0 . -

С А Л АТ
С  Я З Ы К О М  О Л Е Н Я

140 гр. 1  0 2 0 . -

С А Л АТ  С  К О П Ч Е Н Ы М
С Е Р Д Ц Е М  О Л Е Н Я

150 гр. 6 2 0 . -

С А Л АТ  И З  О Л Е Н И Н Ы
С  Р У К К О Л О Й

150 гр. 9 1 0 . -

блюдо с основания ресторана



ГО РЯ Ч И Е
ЗА К УС К И

К О Л Б А С К И
И З  М Е Д В Е Ж АТ И Н Ы

270 гр. 1  2 8 0 . -

Т О М Л Е Н Ы Е  Г Р У З Д И
В  С Л О Ё Н О М  Т Е С Т Е
С О  С М Е ТА Н О Й

200 гр. 6 3 0 . -

К О С У Л Я
С  П А П О Р О Т Н И К О М
И  Т О М АТА М И  Ч Е Р Р И
закуска из рубленого мяса косули
с дополнением чипсов из корня сельдерея,
рукколы и помидорами черри

180 гр. 8 8 0 . -

Ч Е Р Е М Ш А
И  П А П О Р О Т Н И К
В  С Л О Ё Н О М  Т Е С Т Е

150 гр. 4 9 0 . -

К А Л Е К У К К О
пирог из слоеного теста с муксуном

200 гр. 7 6 0 . -

любимое блюдо Распутина

П И Р О Г  С  В И З И Г О Й
И З  С Т Е Р Л Я Д И
И  Р Ы Б Н Ы М  Б У Л Ь О Н О М  

100 гр. 4 9 0 . -

И К Р Я Н Н И К
С О  С М Е ТА Н О Й  

150 гр. 5 2 0 . -

блюдо тюменской кухни с XIX века



С У П Ы

«Тайга запела, а в дыме костра проступили
лики духов. Уха закипела, и ее аромат
помирил даже ворогов. А дети,
попробовав ложку, выросли в шаманов,
охотников и сказителей.»

лимон, огурец, томат, сметана

Ш У Л Ю М  И З  О Л Е Н И Н Ы
наваристый суп из ребер оленя

250 гр. 5 2 0 . -

250 гр.

С О Л Я Н К А  И З  С Е В Е Р Н Ы Х
Д Е Л И К АТ Е С О В
оленина, кабан, косуля, язык , маслины,

6 9 0 . -

С У П
С  М Я С О М  Л О С Я  
И  С М О Р Ч К А М И

250 гр. 6 2 0 . -

У Х А  Т Р О Й Н А Я
И З  С Е В Е Р Н Ы Х  Р Ы Б

250 гр. 7 6 0 . -

У Х А  И З  М У К С У Н А
С  Н Е Ф Т Ь Ю  

250 гр. 6 4 0 . -

«пасть щуки»
(орнаменты манси)



ГО РЯ Ч И Е
РЫБНЫЕ БЛЮДА

М У К С У Н  Ж А Р Е Н Ы Й
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е
И  С Ы Р Н Ы М  С О У С О М

260 гр. 1  3 9 0 . -

«пасть щуки»
(орнаменты манси)



«рог оленя»
(орнаменты манси)
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«Облас» —  сибирская гребная
лодка-долблёнка,  используемая
коренными малочисленными
народами Севера.  

Ф И Л Е  М У К С У Н А
Н А  Г Р И Л Е  С  О В О Щ А М И

285 гр. 1  4 9 0 . -

С Т Е Р Л Я Д Ь
Г О Р Я Ч Е Г О  К О П Ч Е Н И Я

100 гр. 6 7 0 . -

Р Ы Б Н Ы Е  П Е Л Ь М Е Н И
С О  С М Е ТА Н О Й  

265 гр. 6 9 0 . -

О М У Л Ь  Ж А Р Е Н Ы Й
С  Л А П Ш О Й
И З  Ц У К К И Н И   

235 гр. 1  1 5 0 . -

Ф И Л Е  Н Е Л Ь М Ы
С  Х АТ Л У М А М И
И  С Л И В О Ч Н Ы М
С О У С О М
С О  Ш П И Н АТ О М

240 гр. 1  9 9 0 . -

К О Т Л Е Т Ы  И З  Щ У К И
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М И
Д РА Н И К А М И

380 гр. 9 2 0 . -

С Т Е Й К  Н Е Р К И
С  П Е Ч Е Н Ы М  Т О М АТ О М
И  ТА Р ТА Р О М
И З  Г Р У З Д Е Й

300 гр. 1  2 2 0 . -



Б Л ЮД А  И З
О Л Е Н И Н Ы

В Ы Р Е З К А  О Л Е Н Я
Н А  Г Р И Л Е
С  Б Р У С Н И Ч Н О
- М О Ж Ж Е В Е Л О В Ы М
С О У С О М

220 гр. 1  7 9 0 . -

С Е Р Д Ц Е  О Л Е Н Я
В  Т О П Л Е Н О М
К Е Д Р О В О М  М О Л О К Е

250 гр. 1  3 9 0 . -

260 гр. 1  8 8 0 . -

О Л Е Н И Н А  В  С О У С Е
И З  М О Л О Д Ы Х  Ш И Ш Е К

С К О Б Л Я Н К А
И З  В Ы Р Е З К И  О Л Е Н Я

270 гр. 1  6 2 0 . -

Р Е Б РА  О Л Е Н Я
П О Д К О П Ч Е Н Н Ы Е  
С  П Е Ч Е Н К А М И
И З  К А Р Т О Ф Е Л Я

330 гр. 7 2 0 . -
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У Т И Н А Я  Г Р У Д К А
С  В И Ш Н Е В Ы М  С О У С О М  

220 гр. 1  0 4 0 . -

ГО РЯ Ч И Е
М Я С Н Ы Е
Б Л ЮД А

Т О М Л Е Н А Я  М Е Д В Е Ж АТ И Н А
С  РА З В А Р Н Ы М  К А Р Т О Ф Е Л Е М
И  Т О Л Ч Е Н Ы М  З Е Л Е Н Ы М
Л У К О М  В  С М Е ТА Н Е

380 гр. 2  1 9 0 . -

200 гр.

Т О М Л Е Н А Я
Л О С Я Т И Н А  С  О Р З О

375 гр. 1  8 9 0 . -

К У Н Д Ю М Ы
С  М Я С О М  К О С У Л И  
В  С Л И В О Ч Н О М  С О У С Е

1  0 2 0 . -
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"После пира охотники рассматривают
обгоревшие кости.  Если лопатка треснула
ровно —  путь будет удачным. Если позвонок 
почернел с одной стороны — жди бурана.
А если рёбра сложились крестом —  это знак :
в этом месте больше не охотиться,
здесь уже взяли своё духи.

П Е Л Ь М Е Н И
И З  М Я С А  Д И Ч И
С  Г Р И Б Н Ы М  С О У С О М

250 гр. 9 8 0 . -

П Е Л Ь М Е Н И
И З  Л О С Я Т И Н Ы  
С  Г О Р Ч И Ч Н О
- С М Е ТА Н Н Ы М
С О У С О М

250 гр. 9 3 0 . -

Н Е Ж Н О Е  М Я С О
К О С У Л И  Н А  Г Р И Л Е
С  Я Г О Д Н Ы М  С О У С О М

200 гр. 1  9 3 0 . -

М Я С О  К А Б А Н А
С  П А П О Р О Т Н И К О М
И  Б Е Л Ы М И  Г Р И Б А М И

280 гр. 1  9 8 0 . -

Б И Ф Ш Т Е К С
И З  М Я С А  К О С У Л И

200 гр. 1  1 9 0 . -

мясо косули

овощная сальса



ГА Р Н И Р Ы

К А Р Т О Ф Е Л Ь
Ж А Р Е Н Ы Й  С  Г Р И Б А М И

150 гр. 4 3 0 . -

О В О Щ И  Н А  Г Р И Л Е

110 гр. 3 5 0 . -

К А Р Т О Ф Е Л Ь
О Т В А Р Н О Й  С  З Е Л Е Н Ь Ю

150 гр. 2 4 0 . -

И Н Т Е Р Е С Н Ы Е  ФА К Т Ы : « З Е М Л Я Н О Е  Я Б Л О КО »
Первые упоминания о картофеле у хантов
встречаются в записях миссионеров XIX века.
Они называли его «ягун-пухыл» (земляная репа )
или «чёртово яблоко» — как и русские крестьяне,
которые изначально тоже боялись картошки.
Ханты считали,  что клубни,  растущие в темноте,
могут быть связаны с «миром духов».

У некоторых групп было табу на «копание земли»
(особенно железными лопатами ) ,
чтобы не гневить этих духов.     

«соболь»
(орнаменты манси)



Д ЕС Е Р Т Ы

М Е Р З Л А Я  Б Р У С Н И К А
С  К Е Д Р О В Ы М  О Р Е Х О М
И  С Г У Щ Е Н Н Ы М  М О Л О К О М

180 гр. 6 5 0 . -

брусника

мята

молоко
сгущеное

кедровый
орех

«кедровая шишка»
(орнаменты манси)
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С И Б И Р С К И Й  М И Ш К А
С  Ж А Р Е Н О Й  К Л Ю К В О Й
И  С  К Е Д Р О В Ы М  О Р Е Х О М

150 гр. 6 5 0 . -

Ч Е Р Е М У Х О В Ы Й  Т О Р Т
С  М О Р О Ж Е Н Ы М
И З  В О Р О Н И К И

150 гр. 4 8 0 . -

С Ы Р Ч И К И
« Т Ю М Е Н С К И Е »

140 гр. 4 8 0 . -

Ч Е Р Е М У Х О В О Е
М О Р О Ж Е Н О Е

75 гр. 3 9 0 . -

М О Р О Ш К А  М О Ч Е Н А Я

100 гр. 8 3 0 . -

Ш И Ш К А  К Е Д Р О В А Я
С  С И Р О П О М
И З  Ш И П О В Н И К А
приготовлена из кедровых шишек 
варенья, сливок, смолы из шиповника

150 гр. 4 9 0 . -

«Даже случайное событие в лесу -  знак,
к которому нужно прислушаться»

« К Е Д Р О В А Я  Ш И Ш К А  У П А Л А
 —  Д У Х  ТА Й Г И  К  Т Е Б Е
О Б РА Щ А Е ТС Я . »  



П О Р У Й - И В А С Е - Н Я Н Ь
хантыйская лепешка из пресного теста 

100 гр. 1 0 0 . -

Т Е Л Ь И Н - Н Я Н Ь
Л Е П Е Ш К А
с кедровым орехом

100 гр. 2 3 0 . -

В А Н С Ю М - Н Я Н Ь
лепешка с луком

100 гр. 1 3 0 . -

М Я Р Е Н - П О Р У Й - Н Я Н Ь  
лепешка с щучьей икрой 

100 гр. 2 9 0 . -

Л Я М - Н Я Н Ь  И  
мансийская лепешка из черемуховой муки

100 гр. 1 4 0 . -

Т У Н Ы Н Г - Н Я Н Ь
лепешка с тимьяном 

100 гр. 1 3 0 . -

Х Л Е Б Н А Я  К О Р З И Н А  
бородинский, подовый с семечками,
подовый заварной, гречневый, кукурузный,
бородинские сухари

500 гр. 3 9 0 . -

Х Л Е Б К Е Д Р О В Ы Й  Х Л Е Б  Х А Н ТО В :
« ТА Й ОЖ Н Ы Й  К А РА В А Й »
У хантов не было традиционной
пшеничной муки,  зато они создали
уникальный «хлеб» из кедровых орехов —
сытный, ароматный и наполненный
символикой тайги.

И Н Т Е Р Е С Н Ы Е  ФА К Т Ы :



М О Р С
Б Р У С Н И Ч Н О - К Л Ю К В Е Н Н Ы Й

1000/250 гр. 5 2 0 / 1 4 0 . -

1000/250 гр. 1000/250 гр.1  4 5 0 / 3 7 0 . - 4 5 0 / 1 2 0 . -

М О Р С
О Б Л Е П И Х О В Ы Й

М О Р С
И З  М О Р О Ш К И

Н А П И Т К И

Давным-давно,  по небу бежал Великий
Олень-Солнце —  золоторогий,   с  шерстью, как пламя.  
Каждое утро он поднимался и нёс свет людям, 
а к ночи спускался за край земли,  чтобы отдохнуть.   

Но однажды злой дух Урт-хум позавидовал оленю
и бросил в него ледяное копьё.  Олень-Солнце упал
на землю, а его золотые рога рассыпались
на тысячи искр.   

Там,  где капли его крови коснулись мха,
выросли ягоды.

Шаман племени нашёл раненого Оленя
и напоил его отваром из этих ягод.  И тогда:   
-  Морошка вернула ему силу,   
-  Брусника исцелила раны,  
-  Клюква (что выросла там,  где ступила его
копытом мать)  дала ему новый путь.   

Говорят,  если в августовскую ночь выйти в тундру,
можно увидеть,  как Олень-Солнце склоняется над 
болотами,  чтобы попробовать морошку —  и  тогда
на следующий год урожай будет обильным.  


