
ПОСТНОЕ
МЕНЮ



Салат с баклажанами 
с соусом Мохо

ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

СУПЫ

ДЕСЕРТЫ

ГОРЯЧЕЕ

390.-150 г

баклажан, романо, лист салата, шампиньоны, 
помидоры, масло растительное, соль, перец молотый, 
перец сладкий, чеснок, тобаско, оливковое масло

Салат с черемшой 390.-150 г
черемша маринованная, масло кунжутное, 
огурцы, перец сладкий, лук красный, масло 
растительное

Винегрет с папоротником 280.-150 г
масло растительное, укроп, свекла, морковь, 
картофель, лук, огурцы маринованные, папоротник 

Смузи-борщ 
с постным майонезом

350.-250 г

свекла, лук, морковь, масло растительное, 
капуста, зелень, помидоры, перец сладкий, 
чеснок, сок лимона, соль, кедровый орех

Суп грибной с картофелем 290.-250 г
картофель, грибы, масло растительное, укроп, 
тесто, майонез постный

Колобки капустные 260.-220 г
капуста белокачанная, капуста брюссельская, 
лук репчатый, морковь, масло растительное, 
курага, манка, микрозелень, соль, сухари 
панировочные

Стейк из капусты 
с запеченным картофелем

240.-180 г

капуста, грузди, черемша, майонез постный, 
помидоры черри, соевый соус, чеснок, масло 
растительное, картофель, майонез постный

Драники с икрой 
из белых грибов 

280.-230 г

картофель, мука, масло растительное, 
грибы белые, помидоры, чеснок, соль

Овощная сальса 
с пресной лепешкой 

550.-190 г

помидоры, перец сладкий, цукини, чеснок, соль, 
мука, вода, руккола, сельдерей, масло оливковое

Вареники из черемуховой 
муки с жареной клюквой

420.-240 г

черемуховая мука, соль, клюква, сахар, 
кедровый орех, мята

Наполеон 410.-150 г
мука, соль, кедровый орех, сахар, манка, 
масло растительное


